
Cocktail Champagne
 Pan di zucca con panna cotta al lime e crumble di olive

 Crostone ai carboni vegetali con salmone scozzese
 Noce di Parmigiano Reggiano

Menu

 Cocktail di astice
 Capesanta gratinata alla sauce Mornay

 Ravioli di baccalà con guazzetto di crostacei
 Risotto allo champagne, noci pecan e limone candito

 Filetto di bue al ristretto di lamponi
 Millefoglie di patate e verdure

 Millefoglie scomposta alla crema chantilly e frutti di bosco
 Praline

 

Caffè
 Vini Riserva del Conte Zanardi Landi

 Acqua minerale

Tariffa a persona tavolo condiviso: 200 €
 Tariffa a persona tavolo esclusivo: 240 €


